Famille Tsalottet - Golay - les Charbonniéres 1878

Références: almanach de 1895 - indicateur vaudois de 1901 -
"Louis Golay et consorts, journal, chalets, fromages et vacherins",
Editions le Pelerin, 1999.

Commerce fondé en 1878. Officiellement le 30.03%. 1883 sous la rai-
son sociale: Louis Golay cafetier. On découvrira l'entier des chan-
gements de raison sociale dans la feuille annexée au dossier.

La plus ancienne maison de vacherins encore en activité & 1l'heure
actuelle (2003) en la personne de Christian Golay, et pratiquement
toujours dans le méme bAtiment que 1l'on découvrira plus bas.

Louis Golay fut le constructeur du Café Vaudois avant 1877. En
fait bAtisse déja signaléde sur les plans levés de 1873 & 1875,
Rachete des vacherins de la laiterie des Charbonniéres en 1881,
1891-1892, ceux de la laiterie du Séchey et du Pont en 1883 et
plus tard. Amodiataire de montagnes: Chalet Hermann, les Esserts,
la Gentille, Derriére-les-Créts, la Grange-Nourrie. En associa-
tion, pour diverses de ses activités, avec ses fils dont Arnold,
Louis, Paul et John Golay. Iui succidde John feu Louis Golay.

On découvre une premiére réclame dans 1'almanach de 1895:

LOUIS GOLAY, GHARBONNIERES

Vacherins du Mont- :I “Or, des meilleures lailervies

GROS Marque connue AU CHALET DETAIL

PRIX MODERES
EXPEDITIONS PROMPTES ET SOIGNEES

On rajoutera, située plus loin, la réclame suivante:

"Café vaudois, Charbonniéres, Louis Golay propriétaire. Vins du
pays ler choix, la Cbéte, Lavaux. Restauration, Perchettes",

La maison achete des boites vides & Louis Rochat de Philippe
en 1880. 835 boites.

Essai de généalogie:
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Inscription
30.03.1883

25.01,19]11
25.01.1911

1.05.1918
1.05.1918

2.12.1922

L. Zentier,

EXTRAIT DU REGISTRE DU COMMERCE

Louis Golay cafetier
Charles-David Louis
ffeu David Isaac Geolay
Radiation ensuite décés

John Golay

Jean ffeu Louis Colay
T e . P

izdiation ensuite deces

Joan Golay & Cie

Jsonn Louls Goluy
Constant A, Golay
Marie Golay

Radiation ensuite dis-
souuticn

Jonn Golay
sobfn Gelzy Tils 4'Arnold

dadiation ensuite remise

TCmmerce
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Publicatior
commencé avant Cafetier, fermier de nonta~ 11.05-188"
1l.jenvier 1883 gmes, commerce de vacherins
% fromages
1.02,1911
N ! t 1.02,1911
7.05,1918
soc.nom coll, Tobrication et commerce de 7.05.1918
fromages % vacnerins
22,12.1922

Commerce de fremages & veche-
cherins
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Thristian John Touis
Golay-Meylan
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Les Tsalottest, ae fameux commercants

Pour plus de détails encore que ci-dessous sur cette inté-
regsante entreprise, on s'en référera & la brochure: "Louis
Golay et consorts, journal, chalets, fromages et vacherins",

Le P2lerin, 1999.

Le livre de comptes de Louis Golay des Charbonniéres,com-
mencé en 1877, nous livre des renseignements de premi®re main
sur une entreprise de fromages de la fin du -siécle passé comme
aussi sur le vacherin en particulier. La maison Louis Golay et
consorts est lg premiére par gilleurs qui se 801t offlclellement
constituée, et cela en 1878.

Nous découvrons, dans cette comptabilité, beaucoup d'affai-
res traitées avec les collégues marchands de vacherins, comme
aussi avec les chalets dont la famille en amodiera un bon nombre.

En 1878,s0it l'année de fondation officielle de la maison,
beaucoup de notes concernent les vacherins. Malheureusement
la plupart,écrites au crayon d'un fagon trop peu appuyée, sont
proprement illisibles. Nous saurons.toutefois: .

* Septembre, le 26, livré & Emile Rochat 32 1. de chevrotln.

* Qctobre le 3, livré & Emile, 23 1. de chevrotin.

* Idem,le 3, livré & Emile, 25 1. de vacherin et 7 tommes
grasses, soit 32 1.

* QOctobre 10, livré & Emile, 33 1. de tommes.

* Jdem, 14 ou 17, livré & Emile, 46 1. de tommes.

Louis Golay travaille avec Edgar Rochat, de méme marchand,
tenancier de 1'HStel de la Truite au Pont. Le 12 octobre 1880
il lui livre 4 vacherins pe.sant 27 % livres et le 3 novembre
12 vacherins pesant 79 livres 4. A la méme époque Louis Golay
paie 500 francs d'acompte (le 20 nov. 1880) pour vacherins re-
gus de Emile Reymond fils.. '

Le 20 octobre de 1880, Louis Golay a regu de Jules Rochat
de Frangois, 180 livres de vacherin. Le 6 novembre de la méme
année, du méme, il regoit encore 36 vacherins pesant ensemble
199 livres. Pour le 20 nov. 40 vacherins en deux pesées, l'une
de 105 livres et l'autre de 107 livres. Le premier décembre,
réception de 26 vacherins pour un total de 127 livres. Le 15
décembre, 33 vacherins pe..sant ensemble 169 livres. Le 27 dé-
cembre 24 vacherins pesant ensemble 115 livres. Le 10 janvier
1881, regu 120 livres de vacherins.

Ga boure!

En 1880 Louis Golay travaille aussi avec un Goy de Vallorbe.
I1 lui prendra tous les vacherins qu'il fabriquera pendant le
mois de décembre au prix de 40 centimes la livre, et ceux du
mois de janvier au prix de 38 centimes. Octobre, le 25, regu
525 1., octobre le 31, regu 274 1.. Octobre le 22, regu 375 1.
novembre, le 15, regu - mguvais! - 330 1. Novembre le 29,
trois pesées font 296 1. Il lui livre des sangles le 31 octobre.

Louis Golay achéte des boltes,vides de toute évidence, qu'il
livre peut-8tre & ses fournisseurs, dans ce cas-14 un compte
devrait intervenir pour cette opération, qui ne nous est mal-
heureusement pas connu, ach&te donc des boites vides & Louis
Rochat de Philippe. Jusqu'a fin décembre il a regu 627 boites.

Les acheteurs de vacherins sont nombreux. Il y a Louis
Golay du Pontet, un cousin probablement, Emile Rochat chez
Thionville, Isaac Rochat marchand, Auguste Rochat Titouillon.

Le fournisseur de vacherins, Emile Reymond habite au Planoz,
prob. en dessus de Vaulion . En 1880 il lui a pris 3906 livres



de vacherin pour un total, & 42 cts la livre, de 1640 francs
52. Il retranche de ce total la somme de 547 franes 20 pour
chétaignes, boites et sangles et arrhes.

Vente de vacherins en janvier 1881 & Cormondréche, Neuchi-
tel.

En 1882 Louis Golay livre des vacherins & Jules Rochat
agsesseur, & Jules-Jérémie Rochat.

En 1883, le 22 septembre, il fait "pache" avec Emile
Carrez de Mouthe. C'est-A-dire qu'il lui prendra les vacherins
que ce dernier lui livrera au prix de 1 franc le kilo jusqu'i
la fin de l'année, & 96 cts le kilo au début de la saison
1884, du ler janvier au 20 février, le tout rendu sans frais et
pesé a la maison, marchandise qui doit toute é&tre de bonne
qualité et dont le nombre ne doit pas excéder 800 boites.

En 1883 toujours, Louis Golay acheéte les vacherins des
Esserts. La montagne est tenue par Auguste et Elie Rochat.

En 1884 Louis Golay se ravitaille en boites vides chez
Constant Rochat d'Isaac. I1 lui a pris environ 200 boites.

Il note, & la page 45b de son journal: "J'ai acheté les boites
de vacherin a Emile Carroz (ou Carrez) pour le prix de 50 cen-
times le 1/2 kilo, rendu & mon domicile, de plus il m'en doit
donner 2 boites par dessus.
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Page 51b: Ce jour 31 acit 1890 j'ai acheté les vacherins que
fabriquera Jules Rochat de l'Epine durant 1'ét4 et 1l'automne de
dite année pour le prix de 52 centimes le 1/2 kilo rendu chez
nous. J'ai livré 10 francs d'arrhes et 4 compte.

Pages 52a et 52b: Pesée des vacherins faite & la Sagnettaz en
1889, le 21 septembre,

No 1 15 boites 90 L. Le 21 septembre livré 189 sangles

No 2 17 boftes 95 L. 3 frs 60. Le 4 octobre, livré

No 3 15 boites 91 L. 300 francs.

gg'g ig gg%z:z lié i: 279 boites, 1488 livres & 38 cen-
e 27 septeubre times, du 565,44 francs. Payé

No 1 17 hottes 96 L. le 10 novembre 1889.

No 2 18 boites 99 L.

No 3 21 boites 100 L.

No 4 21 boites 100 'L:

No 5 12 boites 59 L.

No 6
du 4 octobre

No 7 20 boites 105 L.

No 2 20 boites 108 L.

No 3 20 boites 108 L.

No 4 22 boites 111 L.

du 17 octobre
27 boites 1165 L.

Page 53a: Vacherins rejus & la Sagnettaz 22 septembre

Boltes 4 93 L. Du 27 septembre - 20/94 - 20/93 -
20 95 L. 20/94 - 8/41 - 20/101 - 20/94 -
21 93 L. 22/99 - 24/112 - + diverses dcritures
20 93 L. au crayon illisibles, Livré 3,60 de
sangles.,

Louis Golay prend toujours les vacherins de la Sagnettaz,
en dessus de Vaulion, en 1891.

En 1893, vu l'agrandissement de scon commerce, et 1'impossi-
bilité probable de trouver suffisamment d¢ fournisseurs il passe
contrat avec Delacrétaz de Mont-la-Ville {worp.Svivoate)-

1893, est-ce vraiment le début les fabrications des laiteries
de plaine ? Albert Neuenschwander cite & cet égard le fromager
Decollogny de Cuarnens qui aurait aussi commencé a cette date,
et le fromager Jousson de Moiry qui aurait commencé un an plus
tard, soit en 1894. La mise en place de cette fabrication de
plaine sera encore signalée par la comptabilité de Henri Rochat
Golay du Pont débutant en 1895, ce qu'on verra plus loin ou en
d'autres lieux, l'histoire de cette nouvelle entreprise étant
trop importante pour figurer dans les présentes notes. Quoigu'il
en soit, il semble bien établi que ces fabrications de plaine
débutent & cette époque. Elles sont destindes peu & peu a rem-
placer les fabrications frangaises quelques fois décevantes.
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Entreprise Golay aux Charbonniéres - Tsalottet -

Comptes du chalet en 1895 - doit -

Amodiation de Derriére les Créts
Amodiation de la Gentille

Pour les gagnes aux fruitiers
Location d'un taureau

Transport des fromages

2 fromages pour la ferme 50 kilos
10 1. de beurre pour le marchand
68 vaches payées

Vins

Achat de porcs

Aux douanes

Pain et autres fournitures
Tourteau, son et avoine

Location du mobilier

Décombres

Peaux de caillers

Frais de montée et divers frais

Comptes du chalet en 1895 - avoir

165 piéces fromages au marchand pesant 4920 ki-
los &4 1 £ 40

2 fromages pour la ferme 50 kilos

Beurre total 670 kilos & 1 f 20

Séré 1485 kilos 4 28 centimes

Vachering, 441 pidces 829 kilos a4 84 centimes
Pores, 7 vendus & divers

Veaux, 13 a 12.-

1525. -
630.-
1050.-
250_
40, -

12.-
4205.-
70.-
154.-
60.-
850_
150.-
500-
175.-
27.-
340.~

8599.-

68880 =

704 .-
417.80
696.30
508.30
156.-

—————

9360. 40

Le Café vaudois vers 1910 environ. Les filles Golay dont la
plus grande dite la Grande Marguerite. A droite Johnet avec
une pile de grosses boites A sa gaurhe sauf erreur son pére.

Autre fils & 1'extréme gauche.

A845



Entreprise Golay aux Charbonniéres - Tsalottet - ey

Comptes du chalet 1896 - avoir -

Fromages, "4702 kilos - 43 kilos, 1% réduction
faite au marchand, reste 4659 kilos & 1 fr. 27

+ 20.- 593%6.-
Vacherins, 1227 kilos a4 80 centimes 981.60
Beurre, 306 kilos & 2 frs 40 734.40
Séré, 1543 kilos & 22 centimes 295.40
Bénéfice sur cochons 303.-
Veau gras 69.-
Ventes diverses 11.-
14 veaux & 12.-, 1 génissoni5 4 génisse 25 208.-

Sommes égales 8538.40

Comptes du chalet 1896 - doit -
Payé pour 67 vaches & divers 3808.-
Vins pour 1897 67.-
Ferme Derridre les Créts avec conditions 1625.-
Gentille 635.-
5 fruitiers 1065.-
Taureau 38, -~
Douane 60.-
Caillets 28.-
Frais courants, 5.-par vache 325.~
Pain 85.-
(Illisible). Tourteau, son et avoine ? 80.-
TLocation du mobilier 50.-
Transport des fromages 50.-
Décombres 100.~
Pour balance, le bénéfice net est de 522.40
Sommes égales 8538.40
-
d = 4 ‘Q-{' £ty .
@f@;ﬁﬂ > 4 - Place du Cygne, a deux pas ?u Café Vaudois...

(X




/1900

Entreprise Golay aux Charbonnidres - Tsalottet -

Comptes de la montagne pour 1900 - doit -
Prix de fermage des 3 montagnes (Derriére les Créts,

Grange Nourrie, Vieille Gentille) 3255.~
Traitement des fruitiers, 7 hommes 1395.~
Rentes payées pour 80 vaches 4298. -
Rentes payées pour 2 taureaux 80.-
Ferme de Derriére les Créts, 2 fromages 80.-
Ferme de la Grange Nourrie, 1 fromage 40.-
Frais de douane, vétérinaire, inspecteur 180.-
Peaux de caillets T0.-
Frais généraux, 5.- par vache 400, -
Frais généraux pour génisses 100.-
Pain pour 1'été 150.-
Mais et son 100.-
Location de mobilier 100. -
Transport des fromages 80.-
Sangles 2oem
Imprévu 10..-
Etrennes nouvelles 8..-
Droit d'entrée sur fromages 19..-

10718.~-

Comptes de la montagne pour 1900 - avoir -

155 pidces de fromage 4788 kilos & f 1.30 ke kg 6220.~
10 steéres de bois 40.-
1379 kg de vacherin & f. 0,80 ke kg 1103. -
Beurre, 329 kg a 2,50 le kg 822.-
Beurre petit-lait, 4 kg & 1f 60 le kg 6.40
Séré, 960 kg & f. 0,241le kg 230.-
Bénéfice sur les pores 440.-
5 veaux al2.- chaque 60.-
Vieille Gentille, 38 génisses 880.-
Déficit sur l'annéde 1900 917.-

10718.-

Les outils ou ins-
truments laitiers
nécessaires au cha-
let ou en laiterie
au début du XIXe
sigcle.




Emplacement de la future maison Tsalottet d€ja fixé en 1872:
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DEUNIEME PRIX

Des entétes innombrables...

Successeur de houis Golay

CHARBONNIERES (valiée de Joux)

— e ——

Titen Gty i

SPECIALITE :

VACHERINS
MONMT-D' OR

FROMAGES

gras
DU JURA
T

_pour b mardhundises ca‘-a,we‘d &eb?xw%d, ,arfﬁmcftga aw comyotant, sans escomples. .

— Charbonniéres, le - - . 197

Imprimerie A, Leyvraz (5. A.), Montrenx

Prix

11

Francs | Cent.

................................




John Golay

Maison fondée en 1878

Charbonniéres
(VALLEE DE JOUX)

SPECIALITE

P g "FROMAGES
VACHERINS AL o e LEmosimon GRAS
MONT D'OR DU JURA
Chéque postal Il. 2000 Téléphone N* 35
v v

Doit

pour Ies marcimnd:ses ci-aprés désignées, payables au complant, sans escompfe.

Charb jé es, le.. / [ 0 S 1937, -
Marque Ne / ’ Prixl Francs . Cu

$ R / AU S RS (— L350 -
é 8 — — |-
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£ 3 |
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E'3 :
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g ________________ Maison fondée en 1878 A e N

h CHARBONNIERES
Vallée de Joux (Suisse)

Spécialité de Vacherins
ou ,,Mont d’'Or*

Chiques postaux 1L 2000 Téléphone 8 51 81

Fromage gras du Jura

Milan 1906 Lausanne 1910
Médaille d'Or Dauxiéme prix
Berne 1925, premier prix H
Zollikofen 1935, premler prix
= i %
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Charbonnieres

C(VALLEE DE JOUX)

JOHN GOLAY

Maison fondée en 1878

EXPOSITION BERNE MILAN 1906 EXPOSITION LAUSANNE
Spécialité : 1925 1910 FROMAGES
VACHERINS 4 LR GRAS
MONT D'OR i du Jura

= e ZOLLIKOFEN 1935 s N

= Premier prix

Compte de chiéques postaux Il. 2000 TELEPHONE 35
Charbonnigres, le € /wrpvrer 40
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JOHN GOLAY

Malson fondée en 1878

Charbonniéres

(VALLEE DE JOUX)

EXPOSITION
LAUSANNE 1910

EXPOSITION
BERNE 1925

RpRortibees Fromages gras
Vacherins Mont d'Or g

du Jurﬂ
- *

Chéque postal 11. 2000 Téléphone M= 8 31 35

PREMIER PRIX MILAN 1906 DEUXIEME PRIX
ZOLLIKOFEN ., LA LIGA ~ 1935, PREMIER PRIX

une du Lieuw . ..

Doit

pour les marchandises ci-aprés désignées, payables au comptant, sans escompte.

Charbonniéres, le ?'9'48 I .- SR LELL

Marqus N Prix N Francs [ Cant,

Transport des engrais du Lieu
aux Esserts et Hermann

- R = v
ﬁ?)»mmq. WZ% 7 Cosdg A 27

///4 P / - __"-f:“:’:___'_':
;{:' ,,/}3;/;’: #H

La marchandise entamée n'est pas reprise.
Passé 8 Jours, aucune réclamation n'est acceptée.

Spécialité de

VACHERINS
o MONT D’OR

FROMAGES

gras du Jura

MAISON FOMDEE EM 1878

JOHN GOLAY

Victor Golay, Fils, successeur

LES CHARBONNIERES

VALLEE DE JOUX (SUISSE) Tél. 83135

BN B 00 O Ol Dl B B
LE

LAUSANNE 1910 MILAN 1706, Méd. d'or BERMNE 1925, |* prix

ZOLLIKOFEN 1935, ler prix

©

i
°
S QT O e T B 0T B BT B B 0. 8 BT BT DB W © Mo © e © e © M- 0 - Mr & Ve ©- T O e B
& limpr. B, Bupuls - Sastior
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Exposition Mationsle
Lausanng 1964
Migallle a'or

Médaille d'or, Milan 1806

Z0LLIKOFEN « L » :
Spécialité : VACHERINS « MONT D'OR » 1o % EXPOSITION

FROMAGES GRAS DU JURA Premier prix . Premier prix LAUSANNE 1910
LES CHARBONNIERES (Valiée de Joux) lonsieur Gaston Rochat Glausen
Téléphone (021) 851135 BV
Cheques postaux 10 - 2000 R
1343 Les Charbonnitres, le 31.3.67
Les handises ci-aprés désignées payables au comptant, sans escompte,
Facture La marchandise entamée n'est pas reprise, Passé 8 jours, aucune réclamation n'est acceplée,
Marque Mo Prix Francs Cent,
150 boites No., 13 ( fournitures ) 42 | m-

Selon avis de Madame Suzanne Rocha

o

Q'{
=3 .
B

Un jour de février 19%4 au haut du village des Charbonnig-
res, pres de chez Louis Golay du Poste. Toti (Vietor Golay),
appuyé & son camion. A la pelle le cantonnier du village, Morcel
Golay dit Gniola ou le Gniolu.
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En haut, Mme Paulette prépare l'expédition des colis. Ci-
dessous, l'un des plus fiddle employé de la maison, Gaetano

dit Gaetane, du sud de 1'Italie, sauf erreur de San Giovanni
a Piro.

Schweaec lllostriecte
veis 4974 (wicactide)
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Schweizer Illustrierte, Gute Reise

in reiches, blithendes
Tals, schwirmte Ro-
mantiker Jean-Jacques
Rousseau, «reich an
Wiildern, Wiesen, Seen
und Schluchten, nach allen
Seiten durch hohe Berge
vor einer neugierigen, nei-
dischen Welt geschiitzt. Ein
Tresor!» Dieser reiche
Schatz: das Vallée de Joux im
Waaditlinder Jura.

«Reich? Reich sind wir nie
gewesen, aber zu helfen wuss-
ten wir uns immer», kom-
mentiert ein junger Einheimi-
scher den Ausspruch des Na-
turschwirmers. «Unsere Vi-
ter liessen sich allerhand ein-
fallen, um die Lebensbedin-
gungen in unserem abgelege-
nen Hochtal zu verbessern.»

Nicht alles ist gelungen.
Doch die Rochat, die Golay,
die Le Coultre und andere zi-
he Einwohnerdynastien lics-
sen sich nie entmutigen. Im
15. Jahrhundert wurde das
Joux-Tal zwar nicht vom
Gold-, doch vom Eisenfieber
gepackt. In sieben Minen
wurde nach Eisen und Kohle
gegraben. Von den drei
Hochéfen blieb der Name des
Dorfes Les Charbonniéres
iibrig. Heute werden hier kei-
ne Pfliige mehr geschmiedet,
dafiir weltweit bekannte Uh-
ren und Prézisionsinstrumen-
te fabriziert.

Einige Zeit spiter versuch-
te man das Glick mit dem
Eis: Mit selbstentwickelten
Sagen schnitt man michtige
Blocke aus der Winterdecke
des Lac de Joux und beliefer-
te damit Eiskiisten weit iiber
die Landesgrenzen hinaus.
Sogar in Paris fand das reine
Eis aus dem stillen Bergsee
zahlungsfihige Abnehmer -
bis die ersten Kiihlschrinke
aufkamen.

Mehr Gliick hatten die zi-
hen, zielstrebigen Talbewoh-
ner mit ihrem Kise, dem Va-
cherin, der in dieser Art nur
im Vallée de Joux, zu Fiissen
des Mont-d'Or, hergestellt
wird (deshalb der genaue Na-
me Vacherin Mont-d’Or). Im
Herbst, wenn die Milchmen-
ge geringer wird, beginnt in
dem 1000 Meter iiber Meer
gelegenen Hochtal ein unge-
wohnliches Tun. Vorgingig
schon wurde in den ausge-
dehnten Wildern von gefill-
ten Rottannen die dussere,
rauhe, locherige Rinde abge-
list, dann mit einem u-férmi-
gen Messer aus dem direkt
unter der Rinde liegenden

Der Kase

aus dem Joux-

Tal ist der
schmack-
hafteste
Joux-Artikel

Holz e¢ine Art Holzriemen
herausgeschnitten.

Und diese Tannenholzrie-
men sind es, die dem Vache-
rin den aussergewdhnlichen
Geschmack  verleihen.  Sie
werden wie Kragen oder
Giirtel in passender Grosse
zu Beginn des vier Wochen
dauernden Reifeprozesses um
dic Kise gelegt und tun zu-
letzt so, als wiiren sie ein Teil
der Kiserinde,

Auf die Art des Holzes, auf
die Pflege des reifenden Va-
cherins - er wird tiglich mit
Salzwasser gebiirstet — sowie
auf die Temperatur und Luft-
feuchtigkeit im Kisekeller
kommt es an, Dies sind die
Griinde, weshalb dieser ka-

vers 1979

prizidse Leckerbissen nur in
der kithlen Jahreszeit und am
besten im Klima des Hochta-
les gedeiht.

Man kdnnte meinen, in ej-
nem Tal mit fetten Wiesen
und unerschopflichen Tan-
nenwilldern driinge sich eine
solche Prozedur — die Pflege
von reifendem Kise in Tan-
nenreifen - von selber auf,

Nach der Legende stammt
aber die Vacherin-Zauberfor-
mel nicht aus dem schweizeri-
schen Vallée de Joux, sondern
aus dem franzosischen Jura,
dem Paralleltal ennet der
Grenze. Von dort sei 1871 ei-
ne Gruppe Soldaten der Ar-
mee  Bourbakis nach Les
Charbonniéres am Lac de

Bitte umblittern

Tips, wie man
den Vacherin
kauft und isst.

Der Vacherin vom Mont-d’Or
gehort zu den wenigen Kisen,
die man zwar nicht zum Ko-
chen verwenden, die man
aber durch Beilagen verschie-
denster Art so fein, aroma-
tisch, so schon prisentieren
kann, dass sie mit jedem Fest-
essen konkurrieren kénnen.

Vacherin wird in Span-
schachteln zu 300 g bis 3 kg
oder vom Stick verkauft.
Kenner bevorzugen miulere
Grésse. Pro 100 g rechne man
mit einem Preis von ungefihr
Fr. 1.95.

Wenn der erste Vacherin
auf den Markt kommt — las-
sen Sie sich nicht zum Kauf
verleiten, wenn er nicht durch
einen weichen, leicht feuch-
ten  Faltenwurf ankiindigt,
dass er wirklich reif ist: innen
leicht bis schr flissig. Die
weiche, faltige Rinde kann ge-
gessen werden,

Den noch nicht ganz reifen
Vacherin  wickle man samt

Der erste Vacherin wird angeschnitten. Friichte passen dazu.

Schachtel in ein feuchtes
Tuch und lege ihn ecin paar
Tage in den Keller. Kleinere
Kise reifen bei Kiichentem-
peratur rasch nach.

Hat der Vacherin den rich-
tigen Reifegrad erreicht, soll-
te man ihn nicht aufbewah-
ren, sondern gleich essen.
Und zwar so:

Die erste Probe geniesse
man zu elwas Schwarzbrot,
vielleicht mit etwas Kiimmel
zu einem samtigen Roten aus
seinem Heimatkanton, dem
Waadtland.

Ein richtiges Essen: Vache-
rin, frische Butter und Kar-
toffeln — Gschwellti oder im
Schlafrock —, Salz und Pfeffer
aus der Mihle. Dazu nach
Belieben Milchkaffee oder
Wein.

In der hohen Zeit des Va-
cherins, zur Zeit der Weinle-
se, wird er zum Star: Man
prisentiert ihn auf einem
schénen Holzbrett in seiner
appetitlichen  Spanschachtel,
umgeben von Niissen, Trau-
ben, Feigen und Birnen. Bir-
nen zwecks Genuss nach Flo-
rentiner Art: ein Stiick auf die

Gabel gespiesst, sorgfiltig mit
Kise beladen und beides zu-
sammen im Mund zergehen
lassen. Herrlich!

Zum _Vacherin gehoren
ausserdemi: *~ Roggen- oder
Ruchbrot mit eingebackenen
Baumniissen, Pfeffer, Kiim-
mel, Paprika, Mohnsamen,
eventuell milder Curry.

Von einem Waadtlinder
Vacherin-Verehrer  wurden
wir mit einem besonders
schmackhaften Imbiss tber-
rascht: Er hatte eine kriflige
Tranche Bauernbrot am offe-
nen Feuer beidseitig grilliert
und sie mit einer geschilten
Knoblauchzehe so lange ein-
gerieben, bis vom Knobli
nichts mehr iibriggeblieben
war. Aufs warme Brot wurde
dick Vacherin aufgetragen
und das Ganze von Hand ge-
gessen. Dazu gab es Most, der
bereits etwas ¢iibere» war, ei-
nen spritzigen, leicht gegore-
nen, dessen verhaltene Siisse
wunderbar zum Vacherin-
Schmaus passte.

Natiirlich gibt es neben
dem Mont-d’Or noch zwei
Freiburger Vacherins, cinen
ausgezeichneten halbharten
Kise, der sich zur Zuberei- |
tung des berithmten Freibur-
ger Fondues eignet. Und ei-
nen Freiburger «Vacherin &
la main», der etwas ausge-
prigter im Geschmack ist
und von Hand gegessen wird.

Der franzésische Vacherin
(Vacherin des Bauges) kommt
dem Mont d'Or niher, ist
aber nicht von einheitlichem
Geschmack, da er teilweise
mit Lamellen des Vogel-
kirschholzes eingefasst wird.
Er ist bei uns kaum bekannt.
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Forlzetzung

Joux ausgewichen. Sie habe,
um das Verpilegungsproblem
im tiefverschneiten Hochtal
zu losen, eine Herde Kithe
mitgebracht. Und mit den
Kithen seien auch Hirten und
Kiser herlibergekommen, die

um das Vacherin-Rezept ge--

wusst und es weitergegeben
hitten.

Gegen diese  Legende
spricht eine handschriftliche
" Eintregung eines- Mouison
Rechat, der in seinem sorgfiil-
tig gefithrien Hauptbuch die

ecinen einzigartigen Wan-
derweg (fast) rund um den 9
km langen und 1 km breiten
Joux-See;

ecinen Hohenweg von Aus-
sichtspunkt zu  Aussichts-
punkt auf dem Riicken des
Mont-Tendre (1679 m);
eunzihlige andere, «wildes
Wanderméglichkeiten durch
die riesigen Tannenwilder
des Forét du Grand Risoux
(Vorsicht: Pass mitnehmen,
hierverliuft die Griine Grenze
zu Frankreich);

mchrmalige Lieferung von in
Séchey (Joux) fabriziertem
Vacherin vermerkt. Und dies
26 Jahre vor Bourbaki!

Es waren tibrigens drei Ro-
chats und ein Golay, alle in
Les Charbonniéres, die als er-
ste in feuchten Kellern den
jungen Kise reifen licssen,
ihn nach vierwdchiger, tagli-
cher Pflege in Spanschachteln
verpackten und per Schlitten
nach Lausanne auf den
Markt brachten. Schon unter-
wegs verkauften sie einen gu-

ecinen Talweg zu den Grot-
ten von Vallorbe, der soge-
nannten Quelle der Orbe;

e Autobummelstrisschen bis
auf den Dent-de-Vaulion
(1483 m), auf die Grande Té-
paz und auf den Mont-Ten-
dre (bis Chalet de La Raci-
ne);

ecin bescheidenes, aber inter-
essantes Gewerbemuseum in
Le Pont mit Museumsstiicken
aus der Zeit der Eisenforde-
rung (Schlitssel im Hotel
«Truiten);

ten Teil der Ware. Der Absatz
des eigenartigen Kises stieg
sprunghaft an,

Heute werden fiir den Va-
cherin Mont-d’Or alij4hrlich
rund 8C0 Kilometer Rottan-
nenriemen aus den Jurawil-
dern bendtigt. Der Vacherin
ist zur schmackbaften Visiten-
karte seines Geburtstales ge-
worden, Sein feines, mildes,
rahmiges Aroma geniessend,
bekommt man Lust, sich nach
den Sennhittten, den Kithen, -

-Wiesen, Weiden, Wildern

edie Reste cines Pramonstra-
tenser-Klosters im romanti-
schen L’Abbaye, am Siidufer
des Sees.

Ein Schiff namens «Capri-
ce II» bestreitet iibrigens ei-
nen fahrplanmissigen Boots-
verkehr an Wochenenden
und einen Charterverkehr auf
Bestellung.

Bis November gilt noch in al-
len Ortschaften rund um den
Jurasee ein Pauschalangebot:
drei Ubernachtungen und
Halbpension  kosten 100

und Gewilssern umzusehen
und mit den Leuten zu reden,
die diesen kulinarischen Tref-
fer erzielt haben. Mit dem
Hintergedanken  natiirlich,
dass da noch weitere Geniisse
verschiedenster Art zu Tage
kommen kénnten. Man geht
nicht fehl!

Da gibt es im Vallée de
Joux und Umgebung etwa
etraumhafte Seeforellen an
einer ebensolchen Mousselin-

'sauce (in der «Truitey in Le

Pont);

Franken (pro Person im Dop-
pelzimmer). Inbegriffen ist ei-
ne Seerundfahrt, Besuche im
Gewerbemuseum und in der

Kunstgewerbewerkstatt von
Le Brassus.

Und so kommt man in das
Vallée de Joux:

emit dem Auto via Yverdon
eper Bahn via Lausanne und
Vallorbe (SBB). Ab Vallorbe
Privatbahn nach Le Pont und
Le Brassus.

So oder so: Gerade jetzt
ein Hit! ]

Louis Golay-Tsalottet fut amodieur des Esserts de 1887 &
1892, éventuellement encore en 1893.
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Céleébre photo de la famille Tsalottet posant devant la maison mere. De gauche a droite :
Constant — Héléne ou Marie — Marie ou Hélene — la grande Marguerite — Arnold Golay — John
(dit Jonet ou le grand John).

Présence des Tsalottets sur les alpages de la commune du Lieu

Louis Golay sur le chalet Hermannde 1879 a 1884.

Louis Golay sur les Grands et Petits Esserts de 1887 a 1893, ou apparait
pendant la saison Auguste Rochat Titouillon, repreneur de la montagne.

On sait cependant que les Golay amodierent de nombreuses années des
montagnes sur France, Derriére-les-Créts par exemple. La liste de toutes ces
amodiations serait a retrouver selon une comptabilité en bonne et due forme.
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